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TE

Revierförster HausRevierförster Haus
JÄGERWEG 14, MARQUARTSTEIN

  

1670 Stepan und Christine Pointner von Mießenpach.

1699 Nachdem Stephan Enzmann, Chfl. Vorstknecht zu Niedernfels, zeitlich 
tot verschieden ist, übernimmt das Heußl der Sohn  Mathessen Enzmann, 
auch Vorstknecht und heiratet seiner Ehefrau Ursula Schmid aus Piesen-
hausen die Hällt an.

1713 Georg Neuhauser, Jäger und Anna Kauf.

1733 Georg Neuhauser, Jäger und Anna Stögmillerin.

1741 Anna Neuhauser und Johann Wein, Jäger aus Perchtoldsgaden.

1788 Nach kurz nacheinander geschehenem Ableben des Chfl. Jägers Jirgers 
Johann Wein und Maria Alling, seinem Eheweib, übernimmt der Sohn 
Franz Wein und verschreibt die Hälfte seiner Ehefrau Magdalena 
 Grieningerin, Märtltochter vom Achperg.

1809 Magdalena Wein, allein.

1830 Eigentum des Staates um 720fl. Erworben von König Max von Bayern 
als Revierförsterwohnung.

1868 Erwirbt es der Revierförster Johann Raindl und verkauft es 1886 an 
 Wilhelm Graf von Tatenbach mit 2.582ha Grund für 8.700 Mark.

1896 Michael König und Maria kaufen es mit 4.202ha Grund für 7.000 Mark.

1902 Peter Bachmann und Notburga Ostermaier kaufen das Anwesen für 
9.000 Mark, nachdem Sie zuvor ihr innegehabtes Gut Schwaig an das 
Königlich Bayerische Forstamt für 10.800 Mark verkauft haben.

1933 Elisabeth Bachmann und Mathias Aigner, Naderbauernsohn.

1963 Peter Aigner und Irmgard Nothaft.

1964 An das alte Haus wird ein Lokal angebaut (Cafe Jägerwinkl).

1970 Eröffnung des Märchen- und Wildparks in Hausnähe.

1984 Das Rückgebäude (Stall und Tenne) wird als Wohnhaus neu erbaut. Im 
Erdgeschoß finden Werkstätten ihren Platz.

TAFELWASSER 2,50 (0,2L) / 3,30 (0,4L)
STILLES WASSER 2,50 (0,2L) / 3,30 (0,4L)
ADELHOLZENER FLASCHE 6,00 (0,75L)
ORANGENLIMONADE 2 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
ZITRONENLIMONADE 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L))
COLA-MIX 3 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
AFRI-COLA 4 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
AFRI-COLA LIGHT 5 3,90 (0,33L)
SAFTSCHORLEN ZUR WAHL 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L))
- Apfel
- Orangen 
- Johannisbeer
- Maracuja
- Rhabarber
HOLLERSCHORLE 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
APFELSAFT/ORANGENSAFT 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
JOHANNISBEERNEKTAR 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
ICE-TEA ZITRONE 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
ALMDUDLER 6 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
SKIWASSER 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L))

1 Süßstoff Natriumcyclamat, Phenylatin, Antioxidationsmittel
2 Stabilisator Johannisbrotkernmehl, Farbstoff Beta-Carotin
3 Farbstoff Ammonsulfit-Zuckerkulör, Coffein
4 Farbstoff 150d, Coffein
5 Süßungsmittel, Farbstoff E150d, Coffein
6 Farbstoff Ammonsulfit-Zuckerkulör

HELLES 4,80 (0,5L)
HELLES ALKOHOLFREI 4,80 (0,5L)
RADLER 1 4,80 (0,5L)
RADLER  ALKOHOLFREI1 4,80 (0,5L)
ALKOHOLFREIES BIER  4,80 (0,5L)
DUNKLES BIER 4,80 (0,5L)
PILS 4,00 (0,33L)

1543 WEISSBIER KELLERTRÜB  5,20 (0,5L)
DUNKLES WEISSBIER 5,20 (0,5L)
LEICHTES WEISSBIER 5,20 (0,5L)
ALKOHOLFREIES WEISSBIER 5,20 (0,5L)
LIMO WEIZEN 5,20 (0,5L)

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERG 6,90 (0,25L)
Silvaner Kabinett , Graf von Schönborn, Franken,
trocken, modern, fruchtig, Noten von reifem 
Granny Smith

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERGG 6,90 (0,25L)
Weißer Burgunder, Graf von Schönborn, Franken,
feine Aromen von Apfel und Melone

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERGG 6,90  (0,25L)
Rotling, QbA, halbtrocken, Graf von Schönborn, 
Franken, feinfruchtig, Aromen von Erdbeere 
und Kirsch, mit spritziger Lebendigkeit, 
idealer Sommerwein

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERG 6,90 (0,25L)
Cuvee QbA, trocken, Graf von Schönborn, Franken
Noten von Karamell, Kakao und Kaffee

WEINSCHORLE WEISS UND ROT 5,80 (0,5L)

PAULO SECCO 4,50 (0,1L)
Graf von Schönborn, Franken

HUGO 7,20 (0,25L)
Prosecco, Spritzer Hollunder, Tafelwasser, Minze

APEROL SPRITZ 7,20 (0,25L)
Prosecco, Aperol, Tafelwassser, Orangenscheiben

LILLET WILD BERRY 7,20 (0,25L)
Prosecco, Schwepes Wild Berry und Lillet

SANBITTER ORANGE 7,20 (0,25L)
Sanbitter mit Orangensaft    

Brände  

WILLIAMS 3,50 (2CL)
OBSTLER 3,50 (2CL)
RAMAZOTTI 4,70  (4CL)

GRAF VON SCHÖNBORN EDELBRÄNDE   5,50 (2CL)
Apfel, Quitte, Mirabelle

G E T R ÄN K E K A R T E
Süßer Abschluss ...
GERMKNÖDEL  9,80
- gefüllt mit Zwetschgenmus, dazu Vanillesauce und Mohnzucker

Kuchen & Torten
unser aktuelles Kuchen- und Tortenangebot finden Sie zu Preisen 
von 4,50 € bis 4,80 € an der Kuchentheke.

Dazu servieren wir Ihnen sehr gerne einen Baruli Kaffee aus Stein an der Traun
(auch mit Hafermilch oder laktosefreier Milch möglich).

Kaffee...

HAFERL KAFFEE
Haferl klassischer Filterkaffee 4,30
Haferl Kaffee Crema 4,30

ETWAS MIT MILCH
Kleiner Cappuccino 3,90
Großer Cappuccino 4,80
Milchkaffee 4,80
Latte Macchiato 4,80

KLEINER STARKER ESPRESSO
Espresso 2,40
Doppio 4,20

ETWAS SÜSSES 
Braune Schokolade mit Schlag 4,60
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Unsa familienfreindlichs Wirtshaus direkt am Märchen-Erlebnispark Marquart-
stein begriaßt eich recht herzlich.
Für Jung und Oid is auf unsra Speiskartn wos dabei. Und weil mia a Gäste von 
weida weg hom, schreima des a so, dass aa a jeder lesen konn. 

Unsere Lebensmittel stammen so weit möglich aus heimischer Produktion: 
• Fleisch von bayerischen Rindern, Schweinen und Puten aus Rottaler Land-

wirtschaftsbetrieben, vor Ort geschlachtet und in der Region verarbeitet.
• Unser Saibling kommt vom Martin Kreuz aus Übersee am Chiemsee.
• Salat, Gemüse und Obst von Früchte Lermer aus Siegsdorf.
• Wild aus heimischen Revieren, sowie aus dem benachbarten Österreich.
• Unsere Edelbrände kommenvon der Hallburg aus dem Frankenland.
• Der Gerstensaft kommt vom Flötzinger Bräu aus Rosenheim.
• Der Rebensaft kommt von der Hallburg aus dem Frankenland.
• Der Kuchen ist selbstgemacht vom Seniorkonditor und aus dem Nachbarort.
• Unseren Tee beziehen wir von der Teemanufaktur Bioteaque aus Traunstein.
• Unser Kaffee kommt von der Kaffeerösterei Baruli aus Stein an der Traun.
• Geheizt wird mit Hackschnitzel, ökologisch, nachhaltig, CO2 neutral.
• Unser Strom ist 100% „echter“ Ökostrom.

Auch das Thema Lebensmittelunverträglichkeit ist uns nicht unbekannt.
Gerne helfen wir bei der Auswahl entsprechender Gerichte und stellen eine 
Übersicht der enthaltenen Allergene zur Verfügung. Selbstverständlich verzich-
ten wir auf jegliche Art von Geschmacksverstärkern. 
…ob Geburtstag, Kommunion oder Weihnachtsfeier, bei uns finden Sie immer 
den richtigen Rahmen.
Für Ihre Wünsche und Menügestaltungen sprechen Sie mit uns.

Kontakt: 08641 7713 oder jaegerwinkl@web.de

Einen angenehmen Aufenthalt wünscht
das Team vom Jägerwinkl

Kinderkarte: Fia unsane
 Port. Menü

„KLEINER FISCHER“ 10,90 15,10
kleines Saiblingsfilet mit Gemüsevariation der Saison

„SCHWEINCHEN DICK“ 9,70 13,90
Schweinebraten mit gewürfeltem Semmelknödel und Soße

„ROBIN HOOD“ 9,70 13,90
Schweineschnitzel paniert, mit Pommes frites und Ketchup

„DONALD-TELLER“ 9,80 14,00
Putenstreifen natur mit Gemüsevariation dazu Spätzle & Soße

„WILLI WÜRSTL“  7,50 11,70
Zwei Stück Wiener Würstl mit Pommes frites und Ketchup

„PIRATEN NUGGETS“ 8,90 13,10
Hähnchennuggets paniert, mit Pommes frites und Ketchup

POMMES FRITES 4,90 9,10
mit Ketchup

KNÖDEL 4,90 9,10
geschnittene Würfel vom Semmelknödel mit Soße

Alle Kinderessen gibt es auch als Menü
Menü = 0,2l Getränk, ein Kinderessen nach Wahl, eine Kugel Eis 
(zur Wahl: Vanille, Schoko, Erdbeere, Zitrone, Stracciatella) und bunte Streusel.

 
PFANNAKUACHA SUPP’N 6,70
kräftige Rindersuppe 
mit Pfannakuacha Streifen und Kräutern der Saison

KASPRESSKNÖDEL SUPP’N 6,90
kräftige Rindssuppe mit einem Kaspressknödel und
Kräutern der Saison

gloana Dirndl & Buam…
Jägerwinkl Klassiker...
SCHWEINESCHNITZEL „WIENER ART“  18,50
mit bayerischem Kartoffelsalat (Essig u. Öl) oder Pommes frites 

BAYERISCHER SCHWEINEBRATEN  18,90
vom saftigen Schweinehals mit Scheiben vom Serviettenknödel,
Dunkelbiersoße und Sauerkraut

RINDERROULADE KLASSISCH GEFÜLLT  20,50
mit Speck, Zwiebeln, Gurkerl und Scheiben vom Serviettenknödel 
an Blaukraut

HIRSCHEDELGULASCH  19,80
mit Butterspätzle, Preiselbeerkompott und a bissal Rahm 

KASPRESSKNÖDEL  14,90
zwei Stück Kaspressknödel an Sauerkraut und Kräutern

PUTEN STEAK  19,50
Drillingskartoffeln mit einem Hauch Knoblauch
an Sauerrahm Dip, Gemüse der Saison und Kräuterbutter

PUTENBURGER   18,50
mit Curry-Mayonnaise Soße nach Art des Hauses, Tomaten, 
Salat, Zwiebeln und Pommes frites 

GEBRATENES ZANDERFILET  21,90
mit Gemüse der Saison, Drillingskartoffeln 
mit einem Hauch Knoblauch und Sauerrahm Dip

SAIBLINGS FISCHBURGER   19,50
mit Zitronenremoulade, Tomaten, Salat, Zwiebeln und Pommes frites.
Fisch von Martin Kreuz, Übersee am Chiemsee 

Salat & Vegetarisch
DIRNDL-SALAT  15,90
bunte Salatvariation mit gebratenen Putenstreifen 
an Orangen-Holunder Vinaigrette, nach Saison garniert

GEBRATENER ZIEGENKÄSE  16,90
bunte Salatvariation der Saison an Orangen-Holunder Vinaigrette

KNÖDEL CARPACCIO  13,90
Bunte Salatvariation der Saison 
an Orangen-Holunder Vinaigrette mit Knödel Carpaccio

ZANDERFILET   18,90
gebraten an bunter Salatvariation 
mit Orangen-Holunder Vinaigrette und einem Stück Zitronenbutter  

SOJA BOLOGNESE VEGAN  15,90
mit Gemüse und Penne Nudeln

KLEINER / GROSSER GEMISCHTER BEILAGENSALAT  5,40/7,50
an Orangen-Holunder Vinaigrette

BAYERISCHER WURSTSALAT  10,90
Streifen vom bayerischen Leberkäse mit Zwiebelringen und 
Essiggurken (sauer mariniert), dazu Scheiben vom Bauernbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT  12,90
Streifen vom bayerischen Leberkäse mit Zwiebelringen, Käsestreifen 
und Essiggurken (sauer mariniert), dazu Scheiben vom Bauernbrot

CURRY WURST XXL  (200 g)  11,90
gibt`s in mild oder scharf mit Pommes frites
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an Orangen-Holunder Vinaigrette

BAYERISCHER WURSTSALAT  10,90
Streifen vom bayerischen Leberkäse mit Zwiebelringen und 
Essiggurken (sauer mariniert), dazu Scheiben vom Bauernbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT  12,90
Streifen vom bayerischen Leberkäse mit Zwiebelringen, Käsestreifen 
und Essiggurken (sauer mariniert), dazu Scheiben vom Bauernbrot

CURRY WURST XXL  (200 g)  11,90
gibt`s in mild oder scharf mit Pommes frites



Unsa familienfreindlichs Wirtshaus direkt am Märchen-Erlebnispark Marquart-
stein begriaßt eich recht herzlich.
Für Jung und Oid is auf unsra Speiskartn wos dabei. Und weil mia a Gäste von 
weida weg hom, schreima des a so, dass aa a jeder lesen konn. 

Unsere Lebensmittel stammen so weit möglich aus heimischer Produktion: 
• Fleisch von bayerischen Rindern, Schweinen und Puten aus Rottaler Land-

wirtschaftsbetrieben, vor Ort geschlachtet und in der Region verarbeitet.
• Unser Saibling kommt vom Martin Kreuz aus Übersee am Chiemsee.
• Salat, Gemüse und Obst von Früchte Lermer aus Siegsdorf.
• Wild aus heimischen Revieren, sowie aus dem benachbarten Österreich.
• Unsere Edelbrände kommenvon der Hallburg aus dem Frankenland.
• Der Gerstensaft kommt vom Flötzinger Bräu aus Rosenheim.
• Der Rebensaft kommt von der Hallburg aus dem Frankenland.
• Der Kuchen ist selbstgemacht vom Seniorkonditor und aus dem Nachbarort.
• Unseren Tee beziehen wir von der Teemanufaktur Bioteaque aus Traunstein.
• Unser Kaffee kommt von der Kaffeerösterei Baruli aus Stein an der Traun.
• Geheizt wird mit Hackschnitzel, ökologisch, nachhaltig, CO2 neutral.
• Unser Strom ist 100% „echter“ Ökostrom.

Auch das Thema Lebensmittelunverträglichkeit ist uns nicht unbekannt.
Gerne helfen wir bei der Auswahl entsprechender Gerichte und stellen eine 
Übersicht der enthaltenen Allergene zur Verfügung. Selbstverständlich verzich-
ten wir auf jegliche Art von Geschmacksverstärkern. 
…ob Geburtstag, Kommunion oder Weihnachtsfeier, bei uns finden Sie immer 
den richtigen Rahmen.
Für Ihre Wünsche und Menügestaltungen sprechen Sie mit uns.

Kontakt: 08641 7713 oder jaegerwinkl@web.de

Einen angenehmen Aufenthalt wünscht
das Team vom Jägerwinkl

Kinderkarte: Fia unsane
 Port. Menü

„KLEINER FISCHER“ 10,90 15,10
kleines Saiblingsfilet mit Gemüsevariation der Saison

„SCHWEINCHEN DICK“ 9,70 13,90
Schweinebraten mit gewürfeltem Semmelknödel und Soße

„ROBIN HOOD“ 9,70 13,90
Schweineschnitzel paniert, mit Pommes frites und Ketchup

„DONALD-TELLER“ 9,80 14,00
Putenstreifen natur mit Gemüsevariation dazu Spätzle & Soße

„WILLI WÜRSTL“  7,50 11,70
Zwei Stück Wiener Würstl mit Pommes frites und Ketchup

„PIRATEN NUGGETS“ 8,90 13,10
Hähnchennuggets paniert, mit Pommes frites und Ketchup

POMMES FRITES 4,90 9,10
mit Ketchup

KNÖDEL 4,90 9,10
geschnittene Würfel vom Semmelknödel mit Soße

Alle Kinderessen gibt es auch als Menü
Menü = 0,2l Getränk, ein Kinderessen nach Wahl, eine Kugel Eis 
(zur Wahl: Vanille, Schoko, Erdbeere, Zitrone, Stracciatella) und bunte Streusel.

 
PFANNAKUACHA SUPP’N 6,70
kräftige Rindersuppe 
mit Pfannakuacha Streifen und Kräutern der Saison

KASPRESSKNÖDEL SUPP’N 6,90
kräftige Rindssuppe mit einem Kaspressknödel und
Kräutern der Saison

gloana Dirndl & Buam…
Jägerwinkl Klassiker...
SCHWEINESCHNITZEL „WIENER ART“  18,50
mit bayerischem Kartoffelsalat (Essig u. Öl) oder Pommes frites 

BAYERISCHER SCHWEINEBRATEN  18,90
vom saftigen Schweinehals mit Scheiben vom Serviettenknödel,
Dunkelbiersoße und Sauerkraut

RINDERROULADE KLASSISCH GEFÜLLT  20,50
mit Speck, Zwiebeln, Gurkerl und Scheiben vom Serviettenknödel 
an Blaukraut

HIRSCHEDELGULASCH  19,80
mit Butterspätzle, Preiselbeerkompott und a bissal Rahm 

KASPRESSKNÖDEL  14,90
zwei Stück Kaspressknödel an Sauerkraut und Kräutern

PUTEN STEAK  19,50
Drillingskartoffeln mit einem Hauch Knoblauch
an Sauerrahm Dip, Gemüse der Saison und Kräuterbutter

PUTENBURGER   18,50
mit Curry-Mayonnaise Soße nach Art des Hauses, Tomaten, 
Salat, Zwiebeln und Pommes frites 

GEBRATENES ZANDERFILET  21,90
mit Gemüse der Saison, Drillingskartoffeln 
mit einem Hauch Knoblauch und Sauerrahm Dip

SAIBLINGS FISCHBURGER   19,50
mit Zitronenremoulade, Tomaten, Salat, Zwiebeln und Pommes frites.
Fisch von Martin Kreuz, Übersee am Chiemsee 

Salat & Vegetarisch
DIRNDL-SALAT  15,90
bunte Salatvariation mit gebratenen Putenstreifen 
an Orangen-Holunder Vinaigrette, nach Saison garniert

GEBRATENER ZIEGENKÄSE  16,90
bunte Salatvariation der Saison an Orangen-Holunder Vinaigrette

KNÖDEL CARPACCIO  13,90
Bunte Salatvariation der Saison 
an Orangen-Holunder Vinaigrette mit Knödel Carpaccio

ZANDERFILET   18,90
gebraten an bunter Salatvariation 
mit Orangen-Holunder Vinaigrette und einem Stück Zitronenbutter  

SOJA BOLOGNESE VEGAN  15,90
mit Gemüse und Penne Nudeln

KLEINER / GROSSER GEMISCHTER BEILAGENSALAT  5,40/7,50
an Orangen-Holunder Vinaigrette

BAYERISCHER WURSTSALAT  10,90
Streifen vom bayerischen Leberkäse mit Zwiebelringen und 
Essiggurken (sauer mariniert), dazu Scheiben vom Bauernbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT  12,90
Streifen vom bayerischen Leberkäse mit Zwiebelringen, Käsestreifen 
und Essiggurken (sauer mariniert), dazu Scheiben vom Bauernbrot

CURRY WURST XXL  (200 g)  11,90
gibt`s in mild oder scharf mit Pommes frites



Unsa familienfreindlichs Wirtshaus direkt am Märchen-Erlebnispark Marquart-
stein begriaßt eich recht herzlich.
Für Jung und Oid is auf unsra Speiskartn wos dabei. Und weil mia a Gäste von 
weida weg hom, schreima des a so, dass aa a jeder lesen konn. 

Unsere Lebensmittel stammen so weit möglich aus heimischer Produktion: 
• Fleisch von bayerischen Rindern, Schweinen und Puten aus Rottaler Land-

wirtschaftsbetrieben, vor Ort geschlachtet und in der Region verarbeitet.
• Unser Saibling kommt vom Martin Kreuz aus Übersee am Chiemsee.
• Salat, Gemüse und Obst von Früchte Lermer aus Siegsdorf.
• Wild aus heimischen Revieren, sowie aus dem benachbarten Österreich.
• Unsere Edelbrände kommenvon der Hallburg aus dem Frankenland.
• Der Gerstensaft kommt vom Flötzinger Bräu aus Rosenheim.
• Der Rebensaft kommt von der Hallburg aus dem Frankenland.
• Der Kuchen ist selbstgemacht vom Seniorkonditor und aus dem Nachbarort.
• Unseren Tee beziehen wir von der Teemanufaktur Bioteaque aus Traunstein.
• Unser Kaffee kommt von der Kaffeerösterei Baruli aus Stein an der Traun.
• Geheizt wird mit Hackschnitzel, ökologisch, nachhaltig, CO2 neutral.
• Unser Strom ist 100% „echter“ Ökostrom.

Auch das Thema Lebensmittelunverträglichkeit ist uns nicht unbekannt.
Gerne helfen wir bei der Auswahl entsprechender Gerichte und stellen eine 
Übersicht der enthaltenen Allergene zur Verfügung. Selbstverständlich verzich-
ten wir auf jegliche Art von Geschmacksverstärkern. 
…ob Geburtstag, Kommunion oder Weihnachtsfeier, bei uns finden Sie immer 
den richtigen Rahmen.
Für Ihre Wünsche und Menügestaltungen sprechen Sie mit uns.

Kontakt: 08641 7713 oder jaegerwinkl@web.de

Einen angenehmen Aufenthalt wünscht
das Team vom Jägerwinkl

Kinderkarte: Fia unsane
 Port. Menü

„KLEINER FISCHER“ 10,90 15,10
kleines Saiblingsfilet mit Gemüsevariation der Saison

„SCHWEINCHEN DICK“ 9,70 13,90
Schweinebraten mit gewürfeltem Semmelknödel und Soße

„ROBIN HOOD“ 9,70 13,90
Schweineschnitzel paniert, mit Pommes frites und Ketchup

„DONALD-TELLER“ 9,80 14,00
Putenstreifen natur mit Gemüsevariation dazu Spätzle & Soße

„WILLI WÜRSTL“  7,50 11,70
Zwei Stück Wiener Würstl mit Pommes frites und Ketchup

„PIRATEN NUGGETS“ 8,90 13,10
Hähnchennuggets paniert, mit Pommes frites und Ketchup

POMMES FRITES 4,90 9,10
mit Ketchup

KNÖDEL 4,90 9,10
geschnittene Würfel vom Semmelknödel mit Soße

Alle Kinderessen gibt es auch als Menü
Menü = 0,2l Getränk, ein Kinderessen nach Wahl, eine Kugel Eis 
(zur Wahl: Vanille, Schoko, Erdbeere, Zitrone, Stracciatella) und bunte Streusel.

 
PFANNAKUACHA SUPP’N 6,70
kräftige Rindersuppe 
mit Pfannakuacha Streifen und Kräutern der Saison

KASPRESSKNÖDEL SUPP’N 6,90
kräftige Rindssuppe mit einem Kaspressknödel und
Kräutern der Saison

gloana Dirndl & Buam…
Jägerwinkl Klassiker...
SCHWEINESCHNITZEL „WIENER ART“  18,50
mit bayerischem Kartoffelsalat (Essig u. Öl) oder Pommes frites 

BAYERISCHER SCHWEINEBRATEN  18,90
vom saftigen Schweinehals mit Scheiben vom Serviettenknödel,
Dunkelbiersoße und Sauerkraut

RINDERROULADE KLASSISCH GEFÜLLT  20,50
mit Speck, Zwiebeln, Gurkerl und Scheiben vom Serviettenknödel 
an Blaukraut

HIRSCHEDELGULASCH  19,80
mit Butterspätzle, Preiselbeerkompott und a bissal Rahm 

KASPRESSKNÖDEL  14,90
zwei Stück Kaspressknödel an Sauerkraut und Kräutern

PUTEN STEAK  19,50
Drillingskartoffeln mit einem Hauch Knoblauch
an Sauerrahm Dip, Gemüse der Saison und Kräuterbutter

PUTENBURGER   18,50
mit Curry-Mayonnaise Soße nach Art des Hauses, Tomaten, 
Salat, Zwiebeln und Pommes frites 

GEBRATENES ZANDERFILET  21,90
mit Gemüse der Saison, Drillingskartoffeln 
mit einem Hauch Knoblauch und Sauerrahm Dip

SAIBLINGS FISCHBURGER   19,50
mit Zitronenremoulade, Tomaten, Salat, Zwiebeln und Pommes frites.
Fisch von Martin Kreuz, Übersee am Chiemsee 

Salat & Vegetarisch
DIRNDL-SALAT  15,90
bunte Salatvariation mit gebratenen Putenstreifen 
an Orangen-Holunder Vinaigrette, nach Saison garniert

GEBRATENER ZIEGENKÄSE  16,90
bunte Salatvariation der Saison an Orangen-Holunder Vinaigrette

KNÖDEL CARPACCIO  13,90
Bunte Salatvariation der Saison 
an Orangen-Holunder Vinaigrette mit Knödel Carpaccio

ZANDERFILET   18,90
gebraten an bunter Salatvariation 
mit Orangen-Holunder Vinaigrette und einem Stück Zitronenbutter  

SOJA BOLOGNESE VEGAN  15,90
mit Gemüse und Penne Nudeln

KLEINER / GROSSER GEMISCHTER BEILAGENSALAT  5,40/7,50
an Orangen-Holunder Vinaigrette

BAYERISCHER WURSTSALAT  10,90
Streifen vom bayerischen Leberkäse mit Zwiebelringen und 
Essiggurken (sauer mariniert), dazu Scheiben vom Bauernbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT  12,90
Streifen vom bayerischen Leberkäse mit Zwiebelringen, Käsestreifen 
und Essiggurken (sauer mariniert), dazu Scheiben vom Bauernbrot

CURRY WURST XXL  (200 g)  11,90
gibt`s in mild oder scharf mit Pommes frites



SPEISEKAR
TE

Revierförster HausRevierförster Haus
JÄGERWEG 14, MARQUARTSTEIN

  

1670 Stepan und Christine Pointner von Mießenpach.

1699 Nachdem Stephan Enzmann, Chfl. Vorstknecht zu Niedernfels, zeitlich 
tot verschieden ist, übernimmt das Heußl der Sohn  Mathessen Enzmann, 
auch Vorstknecht und heiratet seiner Ehefrau Ursula Schmid aus Piesen-
hausen die Hällt an.

1713 Georg Neuhauser, Jäger und Anna Kauf.

1733 Georg Neuhauser, Jäger und Anna Stögmillerin.

1741 Anna Neuhauser und Johann Wein, Jäger aus Perchtoldsgaden.

1788 Nach kurz nacheinander geschehenem Ableben des Chfl. Jägers Jirgers 
Johann Wein und Maria Alling, seinem Eheweib, übernimmt der Sohn 
Franz Wein und verschreibt die Hälfte seiner Ehefrau Magdalena 
 Grieningerin, Märtltochter vom Achperg.

1809 Magdalena Wein, allein.

1830 Eigentum des Staates um 720fl. Erworben von König Max von Bayern 
als Revierförsterwohnung.

1868 Erwirbt es der Revierförster Johann Raindl und verkauft es 1886 an 
 Wilhelm Graf von Tatenbach mit 2.582ha Grund für 8.700 Mark.

1896 Michael König und Maria kaufen es mit 4.202ha Grund für 7.000 Mark.

1902 Peter Bachmann und Notburga Ostermaier kaufen das Anwesen für 
9.000 Mark, nachdem Sie zuvor ihr innegehabtes Gut Schwaig an das 
Königlich Bayerische Forstamt für 10.800 Mark verkauft haben.

1933 Elisabeth Bachmann und Mathias Aigner, Naderbauernsohn.

1963 Peter Aigner und Irmgard Nothaft.

1964 An das alte Haus wird ein Lokal angebaut (Cafe Jägerwinkl).

1970 Eröffnung des Märchen- und Wildparks in Hausnähe.

1984 Das Rückgebäude (Stall und Tenne) wird als Wohnhaus neu erbaut. Im 
Erdgeschoß finden Werkstätten ihren Platz.

TAFELWASSER 2,50 (0,2L) / 3,30 (0,4L)
STILLES WASSER 2,50 (0,2L) / 3,30 (0,4L)
ADELHOLZENER FLASCHE 6,00 (0,75L)
ORANGENLIMONADE 2 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
ZITRONENLIMONADE 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L))
COLA-MIX 3 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
AFRI-COLA 4 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
AFRI-COLA LIGHT 5 3,90 (0,33L)
SAFTSCHORLEN ZUR WAHL 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L))
- Apfel
- Orangen 
- Johannisbeer
- Maracuja
- Rhabarber
HOLLERSCHORLE 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
APFELSAFT/ORANGENSAFT 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
JOHANNISBEERNEKTAR 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
ICE-TEA ZITRONE 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
ALMDUDLER 6 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
SKIWASSER 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L))

1 Süßstoff Natriumcyclamat, Phenylatin, Antioxidationsmittel
2 Stabilisator Johannisbrotkernmehl, Farbstoff Beta-Carotin
3 Farbstoff Ammonsulfit-Zuckerkulör, Coffein
4 Farbstoff 150d, Coffein
5 Süßungsmittel, Farbstoff E150d, Coffein
6 Farbstoff Ammonsulfit-Zuckerkulör

HELLES 4,80 (0,5L)
HELLES ALKOHOLFREI 4,80 (0,5L)
RADLER 1 4,80 (0,5L)
RADLER  ALKOHOLFREI1 4,80 (0,5L)
ALKOHOLFREIES BIER  4,80 (0,5L)
DUNKLES BIER 4,80 (0,5L)
PILS 4,00 (0,33L)

1543 WEISSBIER KELLERTRÜB  5,20 (0,5L)
DUNKLES WEISSBIER 5,20 (0,5L)
LEICHTES WEISSBIER 5,20 (0,5L)
ALKOHOLFREIES WEISSBIER 5,20 (0,5L)
LIMO WEIZEN 5,20 (0,5L)

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERG 6,90 (0,25L)
Silvaner Kabinett , Graf von Schönborn, Franken,
trocken, modern, fruchtig, Noten von reifem 
Granny Smith

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERGG 6,90 (0,25L)
Weißer Burgunder, Graf von Schönborn, Franken,
feine Aromen von Apfel und Melone

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERGG 6,90  (0,25L)
Rotling, QbA, halbtrocken, Graf von Schönborn, 
Franken, feinfruchtig, Aromen von Erdbeere 
und Kirsch, mit spritziger Lebendigkeit, 
idealer Sommerwein

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERG 6,90 (0,25L)
Cuvee QbA, trocken, Graf von Schönborn, Franken
Noten von Karamell, Kakao und Kaffee

WEINSCHORLE WEISS UND ROT 5,80 (0,5L)

PAULO SECCO 4,50 (0,1L)
Graf von Schönborn, Franken

HUGO 7,20 (0,25L)
Prosecco, Spritzer Hollunder, Tafelwasser, Minze

APEROL SPRITZ 7,20 (0,25L)
Prosecco, Aperol, Tafelwassser, Orangenscheiben

LILLET WILD BERRY 7,20 (0,25L)
Prosecco, Schwepes Wild Berry und Lillet

SANBITTER ORANGE 7,20 (0,25L)
Sanbitter mit Orangensaft    

Brände  

WILLIAMS 3,50 (2CL)
OBSTLER 3,50 (2CL)
RAMAZOTTI 4,70  (4CL)

GRAF VON SCHÖNBORN EDELBRÄNDE   5,50 (2CL)
Apfel, Quitte, Mirabelle

G E T R ÄN K E K A R T E
Süßer Abschluss ...
GERMKNÖDEL  9,80
- gefüllt mit Zwetschgenmus, dazu Vanillesauce und Mohnzucker

Kuchen & Torten
unser aktuelles Kuchen- und Tortenangebot finden Sie zu Preisen 
von 4,50 € bis 4,80 € an der Kuchentheke.

Dazu servieren wir Ihnen sehr gerne einen Baruli Kaffee aus Stein an der Traun
(auch mit Hafermilch oder laktosefreier Milch möglich).

Kaffee...

HAFERL KAFFEE
Haferl klassischer Filterkaffee 4,30
Haferl Kaffee Crema 4,30

ETWAS MIT MILCH
Kleiner Cappuccino 3,90
Großer Cappuccino 4,80
Milchkaffee 4,80
Latte Macchiato 4,80

KLEINER STARKER ESPRESSO
Espresso 2,40
Doppio 4,20

ETWAS SÜSSES 
Braune Schokolade mit Schlag 4,60
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SPEISEKAR
TE

Revierförster HausRevierförster Haus
JÄGERWEG 14, MARQUARTSTEIN

  

1670 Stepan und Christine Pointner von Mießenpach.

1699 Nachdem Stephan Enzmann, Chfl. Vorstknecht zu Niedernfels, zeitlich 
tot verschieden ist, übernimmt das Heußl der Sohn  Mathessen Enzmann, 
auch Vorstknecht und heiratet seiner Ehefrau Ursula Schmid aus Piesen-
hausen die Hällt an.

1713 Georg Neuhauser, Jäger und Anna Kauf.

1733 Georg Neuhauser, Jäger und Anna Stögmillerin.

1741 Anna Neuhauser und Johann Wein, Jäger aus Perchtoldsgaden.

1788 Nach kurz nacheinander geschehenem Ableben des Chfl. Jägers Jirgers 
Johann Wein und Maria Alling, seinem Eheweib, übernimmt der Sohn 
Franz Wein und verschreibt die Hälfte seiner Ehefrau Magdalena 
 Grieningerin, Märtltochter vom Achperg.

1809 Magdalena Wein, allein.

1830 Eigentum des Staates um 720fl. Erworben von König Max von Bayern 
als Revierförsterwohnung.

1868 Erwirbt es der Revierförster Johann Raindl und verkauft es 1886 an 
 Wilhelm Graf von Tatenbach mit 2.582ha Grund für 8.700 Mark.

1896 Michael König und Maria kaufen es mit 4.202ha Grund für 7.000 Mark.

1902 Peter Bachmann und Notburga Ostermaier kaufen das Anwesen für 
9.000 Mark, nachdem Sie zuvor ihr innegehabtes Gut Schwaig an das 
Königlich Bayerische Forstamt für 10.800 Mark verkauft haben.

1933 Elisabeth Bachmann und Mathias Aigner, Naderbauernsohn.

1963 Peter Aigner und Irmgard Nothaft.

1964 An das alte Haus wird ein Lokal angebaut (Cafe Jägerwinkl).

1970 Eröffnung des Märchen- und Wildparks in Hausnähe.

1984 Das Rückgebäude (Stall und Tenne) wird als Wohnhaus neu erbaut. Im 
Erdgeschoß finden Werkstätten ihren Platz.

TAFELWASSER 2,50 (0,2L) / 3,30 (0,4L)
STILLES WASSER 2,50 (0,2L) / 3,30 (0,4L)
ADELHOLZENER FLASCHE 6,00 (0,75L)
ORANGENLIMONADE 2 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
ZITRONENLIMONADE 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L))
COLA-MIX 3 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
AFRI-COLA 4 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
AFRI-COLA LIGHT 5 3,90 (0,33L)
SAFTSCHORLEN ZUR WAHL 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L))
- Apfel
- Orangen 
- Johannisbeer
- Maracuja
- Rhabarber
HOLLERSCHORLE 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
APFELSAFT/ORANGENSAFT 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
JOHANNISBEERNEKTAR 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
ICE-TEA ZITRONE 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
ALMDUDLER 6 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L)
SKIWASSER 3,20 (0,2L) / 4,50 (0,4L))

1 Süßstoff Natriumcyclamat, Phenylatin, Antioxidationsmittel
2 Stabilisator Johannisbrotkernmehl, Farbstoff Beta-Carotin
3 Farbstoff Ammonsulfit-Zuckerkulör, Coffein
4 Farbstoff 150d, Coffein
5 Süßungsmittel, Farbstoff E150d, Coffein
6 Farbstoff Ammonsulfit-Zuckerkulör

HELLES 4,80 (0,5L)
HELLES ALKOHOLFREI 4,80 (0,5L)
RADLER 1 4,80 (0,5L)
RADLER  ALKOHOLFREI1 4,80 (0,5L)
ALKOHOLFREIES BIER  4,80 (0,5L)
DUNKLES BIER 4,80 (0,5L)
PILS 4,00 (0,33L)

1543 WEISSBIER KELLERTRÜB  5,20 (0,5L)
DUNKLES WEISSBIER 5,20 (0,5L)
LEICHTES WEISSBIER 5,20 (0,5L)
ALKOHOLFREIES WEISSBIER 5,20 (0,5L)
LIMO WEIZEN 5,20 (0,5L)

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERG 6,90 (0,25L)
Silvaner Kabinett , Graf von Schönborn, Franken,
trocken, modern, fruchtig, Noten von reifem 
Granny Smith

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERGG 6,90 (0,25L)
Weißer Burgunder, Graf von Schönborn, Franken,
feine Aromen von Apfel und Melone

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERGG 6,90  (0,25L)
Rotling, QbA, halbtrocken, Graf von Schönborn, 
Franken, feinfruchtig, Aromen von Erdbeere 
und Kirsch, mit spritziger Lebendigkeit, 
idealer Sommerwein

2024er HALLBURGER SCHLOSSBERG 6,90 (0,25L)
Cuvee QbA, trocken, Graf von Schönborn, Franken
Noten von Karamell, Kakao und Kaffee

WEINSCHORLE WEISS UND ROT 5,80 (0,5L)

PAULO SECCO 4,50 (0,1L)
Graf von Schönborn, Franken

HUGO 7,20 (0,25L)
Prosecco, Spritzer Hollunder, Tafelwasser, Minze

APEROL SPRITZ 7,20 (0,25L)
Prosecco, Aperol, Tafelwassser, Orangenscheiben

LILLET WILD BERRY 7,20 (0,25L)
Prosecco, Schwepes Wild Berry und Lillet

SANBITTER ORANGE 7,20 (0,25L)
Sanbitter mit Orangensaft    

Brände  

WILLIAMS 3,50 (2CL)
OBSTLER 3,50 (2CL)
RAMAZOTTI 4,70  (4CL)

GRAF VON SCHÖNBORN EDELBRÄNDE   5,50 (2CL)
Apfel, Quitte, Mirabelle

G E T R ÄN K E K A R T E
Süßer Abschluss ...
GERMKNÖDEL  9,80
- gefüllt mit Zwetschgenmus, dazu Vanillesauce und Mohnzucker

Kuchen & Torten
unser aktuelles Kuchen- und Tortenangebot finden Sie zu Preisen 
von 4,50 € bis 4,80 € an der Kuchentheke.

Dazu servieren wir Ihnen sehr gerne einen Baruli Kaffee aus Stein an der Traun
(auch mit Hafermilch oder laktosefreier Milch möglich).

Kaffee...

HAFERL KAFFEE
Haferl klassischer Filterkaffee 4,30
Haferl Kaffee Crema 4,30

ETWAS MIT MILCH
Kleiner Cappuccino 3,90
Großer Cappuccino 4,80
Milchkaffee 4,80
Latte Macchiato 4,80

KLEINER STARKER ESPRESSO
Espresso 2,40
Doppio 4,20

ETWAS SÜSSES 
Braune Schokolade mit Schlag 4,60
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